MENU WESELNE
0D 359.00 Zk / 0SOBA

P ies

L2 3

POWITANIE CHLEBEM | SOLA

PRZYSTAWKA - SERWOWANA

1 do wyboru

Piers z gesi wedzona na zimno, na satacie, z marynowanym jabtkiem i
karmelizowanymi orzechami, sos porzeczkowy

Pasztet z kaczki z odrobing porto, musem z malin i ziotowa grzanka

tosos marynowany w soli i koprze na toscie z serkiem limonkowym, z sosem
cytrynowym

ZUPA - PODANA W WAZACH

1 do wyboru

Bulion z kaczki z warzywami i lanymi kluseczkami wtasnej roboty
Krem serowo-porowy na biatym winie z grzankami i rozmarynem
Krem z marchwi z pomaranczy, imbirem i kardamonem
Zupa grzybowa z lanymi kluseczkami i Smietana
Krem z dyni z mleczkiem kokosowym i prazonym stonecznikiem — sezonowo
Krem z biatych szparag z prazonym boczkiem i wiejska Smietang — sezonowo

Krem z polskiej pieczonej papryki i oliwg czosnkowa - sezonowo



DANIA GLOWNE - POLMISKI NA STOLE BIESIADNYM

6 do wyboru
4 porcje / osoba

Udo z kaczki, pieczone z jabtkami w majeranku, na czerwonej kapuscie z miodem
Roladki z indyka faszerowane bakaliami, w sosie z kasztanow
Piersi z kurczaka grillowane, w sosie z suszonych pomidordw z orzechami i oliwa

Zrazy wotowe z wedzonym boczkiem, cebulg, ogdrkiem kiszonym i razowym chlebem
W sosie wiasnym

Wotowe kotleciki mielone pieczone, w sosie z pomidordow i pikantnej paprykKi

Schab marynowany w mleku, tradycyjnie panierowany, smazony na domowym smalcu,
Nna zasmazanej kapuscie

Roladki z poledwiczek wieprzowych faszerowane grzybami, w sosie Smietanowo -
tymiankowym
Karczek wieprzowy duszony, w sosie chrzanowym
Pomidory faszerowane warzywami, zapiekane serem plesniowym
Papryka faszerowana leczo warzywnym
Filet z dorsza w sosie Smietanowym z szyjkami rakowymi

tosos Szefa kuchni z sosem sSmietanowo — cytrynowym na biatym winie

DODATKI - NA STOLE BIESIADNYM

3 do wyboru

Ziemniaki gotowane, ze swiezym koprem
Ziemniaki ttuczone z mastem i Smietang
Ziemniaki opiekane z ziotami
Ryz biaty
Ryz biaty z prazonym stonecznikiem i natka pietruszki
Kasza gryczana prazona z boczkiem i cebulg
Kasza peczak z warzywami
Kopytka z masetkiem
Frytki



SUROWKI - NA STOLE BIESIADNYM

4 do wyboru

Buraczki na ciepto zasmazane
Marchewka z groszkiem na ciepto z tradycyjng zasmazka
Warzywa gotowane na parze z mastem czosnkowym - sezonowo

Kalafior z tarta butka na masle - sezonowo

Suréwka z marchewki z jabtkiem i Smietang

Domowa surowka colestaw
Surdéwka z tartych burakow, z cebula i jabtkiem
Surdéwka z pora z rodzynkami i migdatami
Mizeria z 0gorkow i kwasnej Smietany - sezonowo

Surdéwka z selera z rodzynkami — sezonowo

Sataty z rzodkiewka i ogorkiem z domowym vinaigrette

DESER
CIASTO DOMOWE - NA STOLE BIESIADNYM LUB BUFECIE

4 rodzaje ciasta
2 porcje /osoba

ZAKASKI ZIMNE - POEMISKI NA STOLE BIESIADNYM
PIECZYWO, MASEO, SOSY, MARYNATY

8 do wyboru

Miesa pieczyste: karkowka, schab, indyk
Rolada z boczku z migdatami
Pasztet domowy z zurawing, w chrupigcym ciescie
Pasztet drobiowy pieczony ze smietang i morelami w pomaranczowej galarecie
Tatar wotowy z tradycyjnymi dodatkami i przepiérczym jajkiem
Tymbaliki z kurczaka z warzywami i zielonym groszkiem

Ozorki wieprzowe z musem chrzanowym w galarecie



Pstrag glazurowany cytrynowa galaretg, z kawiorem z tososia
Sledziki: w oleju z cebulka i w $mietanie z migdatami i rodzynkami
Tatar ze Swiezego i marynowanego tososia z czerwong cebulg i sSwiezym ogorkiem

Kruche babeczki na stono: z musem z tunczyka, z musem pieczarkowym, z musem
koperkowym ze szczypiorkiem

Placki pszenne nadziewane pasta z wedzonego kurczaka, serem feta i warzywami
Satata z grillowanym kurczakiem, grzankami i sosem czosnkowym

Satata z kozim serem, orzechami, marynowanymi burakami i gruszka, z sosem
miodowo-pomaranczowym

Satatka makaronowa z tunczykiem, warzywami, jajkiem kurzym, z sosem jogurtowym

KOLACJA NA GIEPEO - SERWOWANA

1 do wyboru
Szynka peklowana, pieczona w catosci, podana z prazong kasza gryczanag, z kapusta

zasmazanag z grzybami, z sosem pieczeniowym

tosos pieczony w catosci w soli morskiej, faszerowany pomaranczowa marchewka,
podany z biatym ryzem ze stonecznikiem, z winnym sosem koperkowym

PO POENOCY - SERWOWANE

1 do wyboru

Zurek na domowym zakwasie, z ziemniakami, jajkiem, biatg kietbasg i tartym chrzanem
Bigos staropolski z grzybami
Tradycyjne flaczki wotowe

Beef Strogonow

NAPOJE ZIMNE - PODANE W DZBANKACH BEZ LIMITU

Woda mineralna z cytryna

NAPOJE GORACE BEZ LIMITU



Herbaty smakowe na bufecie

Kawa serwowana - Bufet Baristy, wycena wg wariantéw do wyboru

Cena od 359.00 zt za osobe dorosty
(cena zalezna od ilosci oséb i czasu trwania przyjecia)
Torty okolicznosciowe i dodatkowe desery — indywidualna wycena

Specjalnie dla gosci Domu Ztote Pola
przygotowalismy dodatkowe propozycje

ZUPA

1 do wyboru

Rosot Baby z domowym makaronem

Pomidorowa jak u Mamy z domowym makaronem lub ryzem
(dla najmtodszych zmiksowana)

DANIE GLOWNE

1 do wyboru

Nuggetsy witasnej roboty z kurczaka, w ksztatcie misia, ketchup
Pulpeciki drobiowe z sosem koperkowym
De volaille z masetkiem (bez pietruszki)
tosos wolno pieczony z masetkiem
Nalesniki (2szt) z twarogiem, sos czekoladowy

Placuszki z jabtkami (4szt), cukier puder



Pierogi z truskawkami (4szt)

DODATKI

2 do wyboru

Frytki, ryz, ziemniaki gotowane
Surowka z marchewki z jabtkiem
Suréwka z buraczkow
Mizeria z 0gorkdow - sezonowo
Marchewka z groszkiem na ciepto

Gotowane brokuty

DESER

1do wyboru

Pucharek lodowy (2gatki) z owocami i bitg Smietana
Budyn waniliowy z sokiem malinowym

Galaretka owocowa z bitg Smietang

Napoje na stole biesiadnym bez ograniczen
Cena 55.00 zt za dziecko do 3 lat
Wycena indywidualna / dziecko od 4 lat

Do dyspozycji gosci bawialnia dla dzieci bez dodatkowych opftat.
Na zyczenie gosci animacje dla dzieci w bawialni lub ogrodzie. *
*Opieka Animatorow w trakcie trwania przyjecia, w/g
indywidualnej wyceny, zaleznej od ilosci dzieci, programu i czasu

animacji.



BAR KAWOWY BARISTY

REKOMENDOWANY PRZEZ MISTRZA POLSKI BARISTOW
LATTE ART MARCINA MICHALIKA

Foes

NN

Proponowane Panstwu kawy przygotowujemy zawsze ze swiezo mielonej mieszanki kaw
skomponowanej specjalnie dla Domu Ztote Pola. Swiezo mielong kawe zaparzamy w
wysokocisnieniowym ekspresie, recznie obstugiwanym przez naszych Baristow, aby
wydoby¢ jak najwieksze bogactwo aromatdéw i smakow.

MENU KAWOWE - SERWOWANE BEZ LIMITU

wariant 1

Espresso
Espresso doppio — podwdjne espresso
Americano — podwojne espresso przedtuzone wodg lub cieptym mlekiem
Cappuccino - espresso ze spienionym mlekiem i pianka mleczna

Latte — espresso z duzg iloscig cieptego mleka i pianki mlecznej

MENU KAWOWE - SERWOWANE BEZ LIMITU

wariant 2

Latte Mocha - espresso, syrop czekoladowy, spienione mleko, bita smietana

Latte smakowe — espresso, spienione mleko, syrop do wyboru:
waniliowy, czekoladowy, orzechowy, karmelowy

Kawa mrozona — espresso, kostki lodu, syrop waniliowy, bita smietana

MENU KAWOWE - SERWOWANE BEZ LIMITU

wariant 3

Specjalnie dla gosci Domu Ztote Pola przygotowane receptury przez mistrza Polski
Baristow Latte Art



Cappuccino kasztanowo-rézane
Latte pomaranczowo-migdatowe na zimno z bitg Smietana

Kawa Domu Ztote Pola piernikowo-czekoladowa z bitg Smietang

wariant 1- cena 14.50 zt / od osoby powyzej 80 0séb
wariant 1+ wariant 2 - cena 26.00 zt/ od osoby powyzej 80 osob
wariant 1+ wariant 2 + wariant 3 — cena 26.00 zt/ od osoby powyzej 80 0séb

PODANE W DZBANKAGH NA STOLE BIESIADNYM LUB BUFECIE

Lemoniada truskawkowa
truskawki, sok ze swiezych cytryn, miod, kostki lodu, woda mineralna

Lemoniada a’ la Mojito
sok z limonki, Swieza mieta, plastry cytryny, cukier brgzowy, kostki lodu, woda
gazowana

Lemoniada arbuzowa
arbuz, sok ze swiezej cytryny, syrop cukrowy, kostki lodu, woda mineralna

Mrozona herbata brzoskwiniowa
zielona herbata, brzoskwinie, sok z cytryny, miod, kostki lodu

Wyciskany sok ze swiezych pomaranczy
Wyciskany sok ze swiezych grejpfrutéw

Woda mineralna ze swiezym ogérkiem i mieta

Cena 21.50 zt od osoby / 0,5/ na osobe
(cena menu napoje chtodzace powyzej 20 0sob)



Umozliwiamy dostarczenie witasnych alkoholi i zimnych napoi bez
dodatkowych optat.

Umozliwiamy dostarczenie dodatkowych witasnych ciast i tortow
bez dodatkowych optat za okazaniem dowodu zakupu oraz
dostawy bezposrednio przez cukiernie.

Krojenie tortu, serwis ciast, biezace uzupetnianie lodu bez
dodatkowych optat.

Korzystanie w trakcie przyjecia weselnego z projektora i ekranu
bez dodatkowych opfat.

Menu dla Zespotu, DJ, Fotografa za 50% ceny menu za osobe.
Stot wiejski wedtug indywidualnej wyceny.

Poprawiny wedtug indywidualnej wyceny.

Atrakcyjne ceny dla uczestnikow przyjec okolicznosciowych na
pobyt w pokojach goscinnych Domu Ztote Pola.
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